\J
. Lég_(lzl(ljiches LF\7
ort lldungs Vorarlberg

Beschaukurs flr die Direktvermarktung von Geflugel

Fur Direktvermarkter:innen von Gefliigel gibt es Erleichterungen bzw. Ausnahmen fiir den Bereich Schlachttier- und
Fleischuntersuchung.

Durch Absolvierung dieses Seminars erlangen Landwirt:innen den entsprechenden Schulungsnachweis fur die
Fleischbeschau. Neben den rechtlichen Rahmenbedingungen und Gefligelkrankheiten steht die praktische Beschau
von Tierkérpern im Fokus.

Nach Abschluss dieses Kurses sind Direktvermarkter/-innen berechtigt, ihr Gefligel (lebend und als Schlachtkdrper)
selbst zu beurteilen und benétigen keine Fleischbeschau durch eine/n Tierarztin/Tierarzt.

Die Beschau kann jedoch nur bei der Schlachtung eigener Tiere am Bauernhof bzw. bei Schlachtungen in
Gemeinschaftsanlagen selbst durchgefihrt werden.

Der Kurs hat folgende Inhalte:

» Gesetzliche Rahmenbedingungen

* Richtige Betaubung und Schlachtung

* Hygienemaflnahmen und -kontrollen

» Geflugelkrankheiten

» Lebensmittelsicherheit

» Dokumentation

e Haltung und Transport

» Untersuchung, Beurteilung und Beprobung des Schlachtkdrpers

Programm:

e 9 Uhr Theorieteil im BSBZ Hohenems

e ca 15:30 Uhr Praxisteil auf dem Betrieb Marte in Klaus
Referent:innen:

Felix Weber BSc, akad.BT ist Gefligel- und Direktvermarktungsreferent der Landwirtschaftskammer Tirol.

Dr. Tanja Isser ist praktische Tierarztin und Amtstierarztin in Tirol.
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Im BSBZ besteht die Mdglichkeit Mittag zu essen.

Information Verfigbare Termine
Kursdauer: 8 Einheiten 26.11.2026 09:00, Hohenems
Kursbeitrag: 95,00 € Kursgebihr gefordert (mit landwirt. ort Hohenems
Betriebsnummer) Beginn 26.11.2026 09:00
309,00 € Kursgebuhr ungeférdert Ende 26.11.2026 17:00
LE23-27 Ortlichkeit BSBZ Landwirtschaftsschulen Vorarlberg,
Fachbereich:  Direktvermarktung RheinhofstraRe 16, 6845 Hohenems
Zielgruppe: Betriebe, die bereits Mastgefliigel, das heil3t Kursnummer 8-0005157
Masththner, Puten, Géanse, Enten oder ahnliches Trainer:in Franz Marte Felix Weber Dr. Tanja Isser
halten und die Fleischbeschau selbst am Betrieb Veranstalter  Landliches Fortbildungsinstitut Vorarlberg

durchfiihren méchten.

Mitzubringen: Hygienekleidung erhalten Sie vor Ort.

Anrechnung: 2 Stunde(n) fur TGD Weiterbildung
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