
Vorarlberg

Sensorik von Destillaten für Einsteiger und Fortgeschrittene

Eine ausgereifte und feine Sensorik ist die Basis für die Herstellung qualitativ hochwertiger Produkte. Das Geheimnis

der Sieger ist nicht zuletzt das Wissen um die Sensorik. Erst wenn Sie in der Lage sind durch Verkosten die Qualität

einschätzen zu können stehen lhnen die Türen zu den Goldmedaillen offen. lng. Jakob UIrich Zeni hilft den

Kursteilnehmern lhre Sinne für diese Arbeit zu schärfen und diese letztlich auch richtig einzusetzen. Anhand von

verschiedensten Proben aus dem gesamten Bereich der Spirituosen schärfen Sie lhren Geschmack. Auch eigene

Produkte können in das Seminar mit eingebaut und verkostet werden.

Information

Kursdauer: 8 Einheiten

Kursbeitrag: 105,00 € pro Person (gefördert)

Fachbereich: Direktvermarktung

Verfügbare Termine
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