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Obstbrande mit Speisen kombinieren

Spirituosenfachmann und Sommelier Arthur Nagele fihrt in diesem Workshop in die Kombination von Speisen und
Obstbranden ein. Anhand praktischer Beispiele erlernen die Teilnehmenden, welche Kombinationen passend sind und
welche es zu vermeiden gilt. Die Grundlage dazu bildet die Methode der ,Flavour Map*“, die erklart und fur sdmtliche
Brande und Speisen erstellt wird.

Information Verfigbare Termine

Kursdauer: 4,5 Einheiten

Kursbeitrag: 59,00 € Kursgebuhr gefoérdert (Wohnsitz Vbg.)
98,00 € Kursgebuhr

Fachbereich: Gesundheit und Ernéhrung, Direktvermarktung,

Pflanzenbau
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